
NT$1,680 per person plus 10% service charge / 每位NT$1,680 另加一成服務費

Sherwood Selected Appetizers 
西華前菜集

Braised Prawn with Mustard Seed

芥茉籽燒明蝦

Seafood Soup with Crab Roe

蟹黃海鮮羹

Steamed Grouper 
清蒸海石斑

Braised Pork Ribs Spare with Smoked Plum Sauce

烏梅醬燒骨

Pan-fried Rice Noodles

客家炒粄條

Seasonal Fresh Fruits

寶島四季果

YI YUAN Set (A) 
怡園精緻套餐(A)

前菜の盛り合せ
西華前菜集

カラシ種子のエビ蒸し
芥茉籽燒明蝦

カニみその海鮮スープ
蟹黃海鮮羹

石斑魚(ウグイ)蒸し
清蒸海石斑

梅ソースの豚リブ焼き
烏梅醬燒骨

客家風焼き麺
客家炒粄條

旬の果物
寶島四季果

怡園精選セット(A) 
怡園精緻套餐(A)

お一人様NT$1,680+10% のサービス料 / 每位NT$1,680+10% 另加一成服務費



NT$2,000 per person plus 10% service charge / 每位NT$2,000 另加一成服務費

Sherwood Selected Appetizers 
西華前菜集

Braised Abalone with Winter Melon and Garlic

蒜香白玉南非活鮑

Double-boiled Chicken Soup with Selected Mushrooms

松茸野蕈燉雞湯

Chef’s Fish

新鮮魚貨

Deep-fried Crispy Chicken 
私房脆竹雞

Seafood vermicelli with Pumpkin 
金瓜海鮮米粉

Seasonal Fresh Fruits

寶島鮮果美點盤

YI YUAN Set (B) 
怡園精品套餐(B)

前菜の盛り合せ
西華前菜集

大蒜と冬瓜の鮑焼き
蒜香白玉南非活鮑

マツタケと鶏肉スープ
松茸野蕈燉雞湯

シェフ推薦の魚蒸し
新鮮魚貨

鶏唐揚げ
私房脆竹雞

カボチャと海鮮のライスヌードル
金瓜海鮮米粉

季節の果物
寶島鮮果美點盤

怡園精選セット(B) 
怡園精品套餐(B)

お一人様NT$2,000+10% のサービス料 / 每位NT$2,000+10% 另加一成服務費



NT$2,500 per person plus 10% service charge / 每位NT$2,500 另加一成服務費

Appetizer
(Spare Rib with Salt and Pepper, Plum Tomato, 
and Torched Taiwan Mullet Roe)

前菜
(椒鹽排骨、老梅番茄、炙燒台灣烏魚子)

Double-boiled Chicken Soup with Sea Cucumber,

Bamboo Pith and Dried Scallops

西華佛跳牆

Sautéed Crab Meat with Egg White

西施彩蟹柳

Deep Fried Crispy Chicken with Chinese Tea

茶香脆皮雞

Stewed Beef Noodle Soup (U.S. Beef)

西華牛肉麵(美國牛)

Lotus Jelly with Fermented Rice Wine 

酒釀桂花蓮子寒天凍

Imperial Hotel-YI YUAN Set Menu
帝國怡園套餐

前菜
(豚スペアリブの塩と胡椒の唐揚げ、梅風味トマト、台湾カラスミの直火焼き)

前菜
(椒鹽排骨、老梅番茄、炙燒台灣烏魚子)

シャーウッド仏跳牆スープ
西華佛跳牆

蟹と卵白の炒め
西施彩蟹柳

クリスピーチキン
茶香脆皮雞

シャーウッド特製牛肉麺 (U.S. Beef)

西華牛肉麵(美國牛)

甘酒味のハスの実ジェリー
酒釀桂花蓮子寒天凍

帝国ホテル・怡園セットメニュー
帝國怡園套餐

お一人様NT$2,500+10% のサービス料 / 每位NT$2,500+10% 另加一成服務費



NT$3,000 per person plus 10% service charge / 每位NT$3,000 另加一成服務費

Sliced Roasted Duck Breast with Orange Sauce

香橙烤鴨片

Double-boiled Superior Shark’s Fin Soup

紅燒大鮑翅

Braised Whole Abalone in Oyster Sauce

蠔皇鮮鮑仔

Baked Half Lobster with Caviar

魚子蒸龍蝦

Crispy Chicken with Sliced Fresh Pineapples

香菠麒麟雞

Steamed Fish Filet with Ham and Mushroom

玉樹麒麟魚

Steamed Glutinous Rice with Chinese Sausages

臘味糯米飯

Seasonal Fresh Fruits with Selected Desserts

西華美甜點

Bush Set Menu
布希套餐
前ブッシュ大統領メニュー
布希套餐

ローストダック　オレンジ風味
香橙烤鴨片

フカヒレの姿煮
紅燒大鮑翅

鮑のオイスターソース煮
蠔皇鮮鮑仔

伊勢海老のキャビア蒸し
魚子蒸龍蝦

クリスピーチキン　パイナップル添え
香菠麒麟雞

蒸し魚　ハムと茸添え
玉樹麒麟魚

中華ソーセージ入りおこわ
臘味糯米飯

アン入り中華グレープのバニラソース添え
西華美甜點

お一人様NT$3,000+10% のサービス料 / 每位NT$3,000+10% 另加一成服務費



NT$3,000 per person plus 10% service charge / 每位NT$3,000 另加一成服務費

Appetizer Combination of Suckling Pig and Crispy Chicken

乳豬拼脆皮雞

Thai Style Braised Superior Shark’s Fin Soup in Clay Pot

泰式五羊翅

Braised Sliced Abalone Layered
with Seaweed and Squid Pasta in Oyster Sauce

千層鮮鮑片

Stewed Half Lobster Wrapped with Bamboo Piths

竹笙龍蝦札

Sweet and Sour Pork with Fresh Pineapple

鳳梨咕咾肉

Steamed Fish Fillets with Ham and Mushrooms

玉樹麒麟魚

Fresh Fruits and Ice Cream

水果冰淇淋

Sherwood Desserts

西華美點

Thatcher Set Menu
柴契爾套餐
サッチャー夫人メニュー
柴契爾套餐

仔豚のローストとクリスピーチキン
乳豬拼脆皮雞

タイ風フカヒレのスープ煮
泰式五羊翅

アワビの重ね蒸し煮・オイスターソース風味
千層鮮鮑片

伊勢海老のキヌガサタケ巻き
竹笙龍蝦札

酢豚
鳳梨咕咾肉

蒸し魚　ハムと茸添え
玉樹麒麟魚

季節の果物とアイスクリーム
水果冰淇淋

シャーウッド特製デザート
西華美點

お一人様NT$3,000+10% のサービス料 / 每位NT$3,000+10% 另加一成服務費



NT$1,680 per person plus 10% service charge / 每位NT$1,680 另加一成服務費

菩提素菜集
(燒杏菇、素鮑魚、素燒鵝、鮮茄蒟蒻、蘆筍沙拉)
Assorted Vegetarian Appetizer
(Baked Oyster Mushroom, Braised Vegetarian Abalone,

Braised Vegetarian Goose, Roasted Eggplant with Konjac, Asparagus Salad)

Double-boiled Morel Mushroom Soup

羊肚蕈極品湯

Braised Layers of Vegetable with Mushrooms

綠蔬素千層

Braised Layers of Vegetable with Mushrooms

牛肝蕈羅漢齋

Steamed Black Glutinous Rice with Lotus

蓮子紫米飯

Seasonal Fresh Fruits with Selected Desserts

西華美甜點

Vegetarian Set Menu
素食套餐

前菜の盛り合わせ
（平茸、ベジタリアン鮑、ベジタリアンガチョウ、茄子と蒟蒻、アスパラガス）

泰皇素菜集
(燒杏菇、素鮑魚、素燒鵝、鮮茄蒟蒻、蘆筍沙拉)

編笠茸（あみがさたけ）のスープ
羊肚蕈極品湯

野菜とキノコの重ね蒸し煮
綠蔬素千層

ポルチーニ茸と季節野菜の炒め物
香炒牛肝蕈

蓮の実と黒もち米のおこわ
蓮子紫米飯

季節の果物とデザート
西華美甜點

ベジタリアンセット
素食套餐

お一人様NT$2,000+10% のサービス料 / 每位NT$2,000+10% 另加一成服務費


